
Gerookte zalm
Met limoenmousse, gerookte paling, krokant brickdeeg, dragonolie
Of
Pastrami van hert
Met romige wildpaté, salade van Opperdoezer ronde, gerookte paddenstoeltjes en
hazelnootvinaigrette 
Of
Geitenkaas
Gekaramiseerd, met carpaccio van chioggia biet, appel-bietensalade, pecannoten en
honing-mosterddressing

*** 

Zeebaars
Met paddenstoelen-duxelle, ravioli van gamba, venkel en schaaldierensaus
Of 
Sukade
Zachtgegaard en als housesteak, pastinaakcrème, zuurkool, schorseneerchips en
vadouvanjus 
Of
Ravioli met truffel
Gedroogde tomaat, artisjok, paddenstoelen en roomsaus

*** 

Feestelijk dessert
Lekkernijen vanuit onze eigen patisserie

Feestdagenmenu 
3-gangen | €47,50 p.p.

Aankomsttijden mogelijk tussen 16:00 en 18:00 uur (dinertijd maximaal 2½ uur).

 


