Feaflnens

HOTEL NEW YORK

GEROOKTE ZALM
LIMOENMOUSSE, VENKEL, HARINGKAVIAAR, DRAGONOLIE
OF
GEROOKTE EENDENBORST
EENDENPATE, GELEI VAN PEER EN KRUIDNAGEL, ACETO BALSAMICO
OF
Couscous
TAARTJE VAN GEGRILDE COURGETTE, COUSCOUS, DADEL EN MUNT,
PITTIGE AMANDELKLETSKOP, HUMMUS MET RAS EL HANOUT

+

ROULEAUX VAN PARELHOEN
AARDPEER, PADDENSTOELEN, JUS VAN GEKARAMELISEERDE
ZILVERUITJES
OF
WILDE ZEEBAARSFILET

VICHYSOISSE, CHIPS VAN PARMAHAM EN BASILICUMOLIE

OF
TARTE TATIN VAN BRUSSELS LOF
GRANNY SMITH EN SCHUIM VAN APPELSTROOP

+

HERTENBIEFSTUK
STRUDEL GEVULD MET HERTENPEPER, CREME VAN KNOLSELDERI] EN
VADOUVAN]JUS
OF
KABELJAUWRUG
RAVIOLI VAN GAMBA EN DOPERWT, LITTLE GEM, CREME VAN
GEPOFTE WINTERPEEN EN GEMBER, SCHAALDIERENSAUS
OF
TRUFFELRISOTTO v
GEBRUNEERDE BLOEMKOOL, PARMEZAANSE KAAS, NOTENSLA EN
CRUMBLE VAN HAZELNOTEN

+

FEESTDESSERT
PARFAIT VAN GEDROOGDE VIJGEN, KROKANTE AMANDEL EN WITTE
CHOCOLADE, MET WARME CHOCOLADEMOUSSE, GEL VAN
SINAASAPPEL EN DENNENNAALDEN
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HOTEL NEW YORK

SMOKED SALMON
LIME MOUSSE, FENNEL, HERRING CAVIAR, TARRAGON OIL
OR
SMOKED DUCK BREAST
DUCK PATE, PEAR AND CLOVE JELLY, BALSAMIC VINEGAR

OR
COUSCOUS V

TARTLET OF GRILLED ZUCCHINI, COUSCOUS, DATE AND MINT, SPICY
ALMOND BISCUIT, HUMMUS WITH RAS EL HANOUT

+

ROULEAUX OF GUINEA FOWL
JERUSALEM ARTICHOKE, MUSHROOMS, GRAVY OF CARAMELIZED
PEARL ONIONS
OR
WILD SEA BASS FILLET
VICHYSOISSE, PARMA HAM CHIPS AND BASIL OIL

OR

TARTE TATIN OF BRUSSELS PRAWNSV

GRANNY SMITH AND FOAM OF APPLE SYRUP

+

VENISON STEAK
STRUDEL STUFFED WITH VENISON PEPPER, CREAM OF CELERIAC AND
VADOUVAN GRAVY
OR
CODBACK
RAVIOLI OF PRAWN AND PEA, LITTLE GEM, CREAM OF PUFFED
WINTER CARROT AND GINGER, SHELLFISH SAUCE
OR
TRUFFLE RISOTTO Y
BRUNCHED CAULIFLOWER, PARMESAN CHEESE, NUT SALAD AND
CRUMBLE OF HAZELNUTS

+

HOLIDAY DESSERT
PARFAIT OF DRIED FIGS, CRISPY ALMOND AND WHITE CHOCOLATE,
WITH HOT CHOCOLATE MOUSSE, GEL OF ORANGE AND PINE
NEEDLES
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