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VERGADER-

ARRAN

vanaf 6 personen

NEW YORK 22,50 p.p.
(4 uur in de ochtend of middag)

«» Koffie, thee, Hotel New York water
» Assortiment uit eigen patisserie

+ Gebruik audiovisuele apparatuur
« | stuk handfruit

BOSTON 55,00 p.p.
(8 uur met lunch)

« Koffie, thee, Hotel New York water
« Assortiment uit eigen patisserie
» Tussendoortje in de middag

NEW ORLEANS 37,00 p.p.
(4 uur met lunch)

+ Koffie, thee, Hotel New York water
« Assortiment uit eigen patisserie

+ Gebruik audiovisuele apparatuur
« | stuk handfruit

+ Lunchplateau

+ Gebruik audiovisuele apparatuur
« | stuk handfruit
+ Broodjeslunch

GEMENTEN

CHICAGO 35,00 p.p.
(8 uur zonder lunch)

+ Koffie, thee, Hotel New York water
« Assortiment uit eigen patisserie

« Tussendoortje in de middag

+ Gebruik audiovisuele apparatuur
« | stuk handfruit

ONTBIJT

ONTBIJTBUFFET RESTAURANT 23,00 p.p.
U bent welkom in ons sfeervolle restaurant en kunt
met uw gezelschap gebruik maken van ons uitgebreide

ontbijtbuffet.

CONTINENTAAL ONTBIT ZAAL 13,50 p.p.
In uw zaal serveren wij broodjes ham en kaas, croissants
met jam en boter, vers fruit en yoghurt, een gekookt ei,

koffie, thee en jus d’orange.



Een nieuw restaurant met een oude ziel, even hip als
historisch en met een knipoog naar het New York uit
de jaren '20 - "30.

NY Basement is sinds 30 oktober 2015 het ‘fine dining’
restaurant van Hotel New York. Het is kleiner,
exclusiever en intiemer dan het bekende restaurant
op de begane grond.

Laat je telkens verrassen door de verschillende
gerechtjes. De mooie wijnen of spannende cocktails
zijn de finishing touch van een avond culinair tafelen.

NYB 5-GANGEN MENU 65,00 p.p.
Voorbeeldmenu

Amuse, dorade, snoekbaars, risotto, kalfslende,
framboos en friandises

NY BASEMENT DINER
VERGADERARRANGEMENT 115,00 p.p.
Vanaf 6 personen

Inclusief

« Zaalhuur, Beamer, scherm en flipover (indien nodig)

« Start met welkomstcocktail of glaasje cava

+ Luxe 5 gangen Diner van NYB
(evt. uit te bereiden naar 6 gangen)

«+ Koffie, thee, mineraal water

« Beginnen met een heerlijk aperitief hapje en warm
afgebakken zuurdesem brood met boter en olijfolie

« Na afloop van de vergadering hapje met een drankje
(binnenlands assortiment) aan de bar (30 min)

Exclusief overige consumpties (op nacalculatie).



WELKOMSTDRANKJES & COCKTAILS

Begin uw diner, feest, borrel of receptie met een
welkomstdrankje. Wij verrassen uw gasten graag
met een feestelijk glaasje bubbels.

GIN-TONIC OF COCKTAIL

Een gin-tonic vindt iedereen lekker

dus wil je echt succes tijdens je borrel / feest?
Vraag dan naar de mogelijkheden.

BUBBELS
+ Prosecco BIO Spumante 8,50
+ Champagne Delot Brut 12,50

Build, stir, shake or blend. De kunst van de perfecte
cocktail vereist een specifieke techniek voor elke variant.
Wij adviseren graag over onze cocktails

DRANK- en BORRELHAPJESARRANGEMENTEN
Verrassingen voorkomen? Met een drank- en hapjes-
arrangement weet u precies waar u aan toe bent.

DRANKEN
Ons drankarrangement bestaat uit huiswijn,
(alcoholvrij) bier, frisdrank en vruchtensap.

2 uur 22,50
3 uur 30,00
4 yur 40,00
5uur 45,00

Prijzen zijn per persoon.

HAPJESARRANGEMENT
Ons hapjesarrangement bestaat uit koude hapjes,
bitterballen en warme hapjes.

2 uur 7,50 3 rondes
3 uur 10,00 4 rondes
4 yur 17,50 5 rondes
5uur 20,00 6 rondes

Prijzen zijn per persoon.

LATE NIGHT SNACKS

Prijs per stuk
Friet 7 3,50
Broodje kroket 5,00
Durdam HNY 6,50

Luxe kapsalon 7,50

BORRELHAPJES
Inclusief tafelgarnituur: nootjes, olijven en kaascrackers.

Borrelhapjes-arrangement | 7,50 p.p.
Bitterballen 2 x
Kaastengels ‘! 2 x
Vegetarische loempia’s ‘ﬂ 2x

Borrelhapjes-arrangement2 10,00 p.p
Canapé gerookte zalm [ x
Canapé filet americain kﬂ [ x

Canapé olijventapenade [ X
Bitterballen [ x
Kaastengels ‘!

[ x
Vegetarische loempia’s ‘ﬂ 2x



LUNCHPLATEAU
14,75 p.p.

Wisselende soep
Rundvleeskroket
Broodje makreel

Broodje carpaccio
Broodje Old Rotterdam ‘?

BROODJESLUNCH
17,50 p.p.

BROODJES MET HUMMUS ‘?
Avocado en gedroogde tomaat.
BROODJES MET CARPACCIO
Rotterdamse kaas en

krokante kappertjes.

WRAPS MET GEROOKTE ZALM
Roomkaas en komkommer.

LUNCH DELUXE 32,50 p.p. 2-GANGEN

GARNALENKROKETTEN

2 kroketten, met rettich, sjalotten-
compote, cocktailsaus, gefrituurde
peterselie.

of

CARPACCIO

Klassieke dressing, krokante
kappertjes, schorseneren en
Rotterdamse kaas.

of

3UDDHA BowL %7
Gepofte groenten, kikkererwten,
gepofte quinoa, rucola en dressing

van kaffir limoen.

ZALMFILET
Groene kruidencroute, warme

vichyssoise en prei-olie.
of

RUNDERLENDE
Met gegrilde groenten,
prakaardappel en rode wijnjus.

of

SPITSKOOL ‘r?
Gebakken op de plancha, misosaus,
zwarte knoflookcreme en krokante
zaden en pitten.

Als extra toevoeging kunt u kiezen uit:

Voor erbij:

Sap arrangement 5,50 p.p.

Karaffen jus d’orange, cranberrysap
en appelsap op tafel

En erna:
Patisserie met koffie 9,50 p.p.
Koffie of thee naar keuze

&! Vegetarisch gerecht

Nieuwsgierig

wat er in je eten zit?
Scan de JR code

voor de allergenenkaart.



KEUZEMENU |

42,00 p.p.

Garnalenkroketten
2 kroketten, met rettich, sjalottencompote, cocktailsaus,

gefrituurde peterselie.
of

Carpaccio
Klassieke dressing, krokante kappertjes, schorseneren en

Rotterdamse kaas.
of

Buddha bowt 7
Gepofte groenten, kikkererwten, gepofte quinoa, rucola
en dressing van kaffir limoen.

k% ok

Zalmfilet
Groene kruidencroute, warme vichyssoise en prei-olie.

of

Runderlende
Met gegrilde groenten, prakaardappel en rode wijnjus.

of
Spitskool ‘g

Gebakken op de plancha, misosaus, zwarte knoflookcre-
me en krokante zaden en pitten.

k% ok

Hazelnoottiramisu

Met hazelnootgel en limoncello-ijs.

of

Tropisch fruit

Mousse van mango en passievrucht, kokos, witte choco-
lade en ananasijs.

Supplement patat met mayonaise €4,50
Supplement salade €4,50
Bovenstaande supplementen zijn voor 2 & 3 personen.

KEUZEMENU 2 49,50 p.p.

Biet & burrata ‘?

Rode en gele biet, burrata, olijf, waterkers en balsamico.
of

Zeebaars

Tartaar, ponzudressing, avocado, passievrucht en krokan-
te nori.

of

Pekingeend

Pannenkoekjes, prei, komkommer, bosui en hoisinsaus.

kookok

Kalfsentrecote
Polenta, bospeen en rode wijnjus.

of

Tonijn

Gegrild, met groene kool, venkelsalade en remouladevi-
naigrette.

of
Gnocchi ‘g

Mais, paddenstoelen, dragonolie en chili popcorn.

kookok

Créme brulee

Steranijs, stoofpeer, kaneelmousse en perensorbet.
of

Vanille & chocolade

Chocoladecake gevuld met vanillecréme en

amarenekers, cassisschuim en yoghurtijs.

&g Vegetarisch gerecht

Nieuwsgierig

wat er in je eten zit?
Scan de JR code

voor de allergenenkaart.




Vanaf 30 personen

Zeebaars
Tartaar, ponzudressing, avocado, passievrucht en
krokante nori

Handgedoken Noorse Coquille

Dungesneden, rettich, wakamé, limoengel, wasabi,

soja-koriandervinaigrette
Garnalenkroket
met rettich, sjalottencompote, limoenmayonaise,

gefrituurde peterselie

Pekingeend

Pannenkoekje, prei, komkommer, bosui en hoisinsaus

Sukade

Black Angus, polenta, geroosterde groenten en rode

wijnjus

Vanille & chocolade
Chocoladecake gevuld met vanillecreme en
amarenekers, cassisschuim en yoghurtijs

DESSERT VAN HET SEIZOEN

5-gangen 49,50
(coquille of parelhoen komt te vervallen)
6-gangen 59,50

Het walking dinner is vanaf 30 personen
te bestellen. Het is mogelijk om een keuze
te maken tussen 5- of 6 gangen.



BUFFET

BUFFET HNY 39,50 p.p.

Koude gerechten

+ Brood met smeersels

» Carpaccio met klassieke dressing, Rotterdamse kaas en
mesclun

+ Salade caprese met tomaat, buffelmozzarella en pesto

» Pastasalade met gedroogde tomaat en olijfjes

Warme gerechten

« Soep van de dag

« Garnalen- en paddenstoelen kroketjes
+ Saté van kippendijen

+ Nasi

» Gegrilde zalm met citrusbeurre blanc
+ CogauVin

+ Gnocchi met paddenstoelen

+ Couscous

» Aardappelwedges

+ Gegrilde groente

Extra items

4,00
Assortiment worsten en hammen met tafelzuur
Sushi 4,00
Verschillende soorten sushi

Fruits de mer 7.50

Een selectie van onze oesterbar

Plateau charcuterie

Oesters 3,00 p/st.
Een buffet bij HNY kan niet zonder
Create your own poke bowl 5,00

Wij maken de basis van sushirijst met vis en u
maakt uw eigen bowl compleet met ruime keuze
uit verschillende garnituren, toppings en dressings

Garnalenkroketjes 2,50
Huisgemaakt garnalenkroketjes

Shortrib 5,00
Zachtgegaard met haricots vert en eigen jus
Ossenhaas 5,00

Gebakken medaillons met paddenstoelen

en rode wijnjus

Gamba’s 5,00
Met knoflook, rode peper en roerbakgroenten

DESSERTBUFFET 11,00 p.p.

Een buffet met diverse nagerechten die zorgvuldig door onze eigen chef en patisserie worden samengesteld.

We rekenen ongeveer 4 desserts per persoon.

Wilt u dit aanvullen met kaas? 5,00 p.p.



AFTERNOON TEA 22,50 p.p.

De Afternoon Tea bestaat uit:

« Pistache macaron + Clotted cream

«+ Triple choco chip cookie « Aardbeienjam

« HNY chocolaatje » Kersencake

+ Luxe bonbon + Cheesecake met mango

» Pindakaas en witte chocolade shortbread » Hartige muffin met tomaat
+ Pure chocolade flik met studentenhaver + Crostini met rauwe ham

+ Wrap met muhamarra, salsa en sla « Sandwich eiersalade en

+ Scones met kaneelsuiker rode bietenspruiten

Een Afternoon Tea is altijd feestelijk.
Maak het compleet met een glaasje prosecco 8,50 p.p.




